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n Αμφότερα τα σκεύη με επίστρωση ΡΕΤ ή ΡΕ είναι ικανά να συγκρατήσουν την υγρασία για
 περισσότερο χρόνο και να διεκπεραιώσουν πληθώρα εφαρμογών. 

n Μπορούν να κλείνουν με καπάκι χάρτινο ή PET με antifog δυνατότητα.

n Μπορούν να σφραγισθούν με κατάλληλο φιλμ – είτε απλό, είτε antifog, σε αντίστοιχη
 κλειστική μηχανή.

n Υπάρχει δυνατότητα εκτύπωσης της εξωτερικής επιφάνειας, με χρήση food-safe, μελανιών.

n Καταλληλότητα για διατήρηση σε ψυγείο και κατάψυξη (-20°C), για απεριόριστο χρονικό διάστημα.

Τα σκεύη Octabio κατασκευάζονται από Α’ 
ύλη χαρτιού, λευκή ή καφέ kraft, υψηλής 
χημικής & μικροβιολογικής καθαρότητας, 
εξασφαλίζοντας απόλυτα ασφαλή επαφή με 
τρόφιμα. Η επίστρωση γίνεται με πολυεστέρα 
(PET) ή πολυαιθυλένιο (ΡΕ) μέσω ψεκασμού 
(extrusion coating), χωρίς κόλλες ή διαλύτες και 
αναλόγως της εφαρμογής σας. Το τελικό προϊόν 
είναι GMO-free, χωρίς βαρέα μέταλλα και 
χλωροπαράγωγα, πιστοποιημένο για επαφή με 
ξηρά, υδατικά, όξινα, λιπαρά και αλκοολούχα 
τρόφιμα.

Συμμορφώνεται πλήρως με την Ευρωπαϊκή 
(EU) και Αμερικανική (FDA) νομοθεσία, 
καθώς και με τα πρωτόκολλα Ορθής Πρακτικής 
Παραγωγής (GMP).

Οικολογική & Οικονομική λύση για εφαρμογές 
όπως σαλάτες ή φρέσκες τροφές με 
περιορισμένη υγρασία ή οξύτητα (επίστρωση 
ΡΕ) αλλά και για πιο απαιτητικές εφαρμογές 
(επίστρωση ΡΕΤ) 

Οικολογικό Προφίλ: Αποτελούνται από ~90% 
χαρτόνι και ~10% πλαστικό, εξασφαλίζοντας 
ανακυκλωσιμότητα βάσει προτύπου ΕΝ13430.

Με δυνατότητα 
εκτύπωσης στο χαρτί 

σφράγισης
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n Επίστρωση  ΡΕΤ:

	l Καταλληλότητα για πλήρωση εν θερμώ (hot-filling). 

	l Καταλληλότητα για αναθέρμανση σε μικροκύματα και συμβατικό φούρνο έως +220°C

	l Παράταση του χρόνου που χρειάζεται για να διαπεράσει το υδατικό περιεχόμενο του  
  συσκευασμένου τροφίμου την επίστρωση και να διεισδύσει στο χαρτόνι, «μουλιάζοντάς» το και
  καταλήγοντας σε διαρροές, ακόμη και στην περίπτωση που η διαδικασία επισπεύδεται λόγω όξινου
  περιεχομένου, όπως π.χ. όταν συσκευάζεται φρέσκια κομμένη σαλάτα περιχυμένη με dressing που
  περιέχει ξύδι ή χυμό λεμονιού. 

	l Μειωμένη διαπερατότητα σε οξυγόνο, διοξείδιο άνθρακα και οσμές/αρώματα, όπως και 
  μικρότερη ευπάθεια σε αποδόμηση λόγω μικροοργανισμών που απαντούν συχνά στα τρόφιμα.

n Παραγωγή στην Ελλάδα, στις ιδιόκτητες εγκαταστάσεις μας.

Aναθέρμανση 
σε μικροκύματα

Ψήσιμο σε συμβατικό
φούρνο με αέρα

Ψύξη - 
κατάψυξη

Aναθέρμανση 
σε Air Fryer
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