
n	Σχεδιασμός υψηλής υγιεινής, πλενόμενος (IP 65).

n	Τροχήλατη διαμόρφωση για εύκολη μετακίνηση.

n	Βυθιζόμενα (bottom up) ακροφύσια με μάσκες
	 προστασίας για αποφυγή λερωμάτων του σκεύους.

n	Συγχρονισμός κίνησης ακροφυσίων με την ταχύτητα
	 του ταινιοδρόμου (box motion).

n	Δοσομέτρηση μέσω ογκομέτρησης με χρήση κενού.

n	Αυτόνομη, πνευματική λειτουργία για κάθε θέση
	 δοσομέτρησης.

n	Σύστημα κενού τύπου Venturi με θάλαμο ρύθμισης
	 δόσης, βαθμονομημένο σε mm.

n	Λειτουργία ελεγχόμενη από PLC Siemens S7 series.

n	Συνδυαστικός χειρισμός μέσω οθόνης αφής (με
	 δυνατότητα αποθήκευσης συνταγών) και διακοπτών
	 λειτουργίας.

Η δυναμική σειρά δοσομετρικών SD της
LEONHARDT προσφέρει εξαιρετικές 
δυνατότητες δοσομέτρησης για ένα ευρύ φάσμα 
προϊόντων που δεν μπορούν να δοσομετρηθούν 
με έμβολο. Είναι ειδικά σχεδιασμένη για 
προϊόντα με χαμηλή υγρασία, όπως ζυμαρικά 
(πένες, βίδες, σπαγγέτι), ρύζι, πατάτες 
φούρνου, όσπρια, λάχανο, καρότο, noodles, 
καλαμπόκι, φασολάκι, κινόα, φακές, αρακά, 
ελιά (ροδέλες), τα οποία μπορούσαν έως τώρα 
να τοποθετηθούν μόνο με το χέρι ή, μόνο κάποια 
από αυτά, με μηχανήματα υψηλού κόστους 
και όγκου (πολυκέφαλα ζυγιστικά). Οι μηχανές 
της σειράς SD είναι ισχυρές και ανθεκτικές, 
γερμανικής κατασκευής, με κορυφαία ακρίβεια 
δόσης. Αποτελούν σημείο αναφοράς για 
καινοτόμες εφαρμογές και χρησιμοποιούνται σε 
μεγάλες βιομηχανίες παγκοσμίως.

Δοσομετρικές Μηχανές SD

Τεχνικά Χαρακτηριστικά Δοσομετρικού SD

Μηχανική ταχύτητα, κύκλοι/λεπτό 30 - 40

Παραγωγικότητα, δόσεις/λεπτό 60 – 70

Εύρος δοσομέτρησης, ml 80 – 680

Ακροφύσια δοσομέτρησης 2

Θερμοκρασιακό εύρος λειτουργίας 4 - 90   

Όγκος χοάνης, l 50

Κλάση υδροπροστασίας IP 65

Παροχή, V/Hz 380/50, 3-ph

Πίεση αέρα, bar 6
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